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V22277

B FLORALE, BOISE ET ACIDULE.

Le reflet de I'cenologue, un champagne chargé d'histoire.

ASSEMBLAGE : 80% Pinot Noir - 20% Chardonnay (élevés en fiit de chéne).
Mis en bouteille en 2012 = T 2012.

DOSAGE : Brut (7 a 9g/1) Liqueur  base de Pinot Noir fin et élégant.

DEGUSTATION

(EIL : Merveilleuse robe dorée aux reflets ocre, qui laisse présager une large palette d'aromes.
NEZ : Nez trés élégant aux aromes de notes fruitées : abricot, poire.

BOUCHE : L'élégance du chardonnay se combine a la rondeur du pinot noir. A noter une belle finesse.
Attaque de poire et de péche blanche.

ACCORDS METS & VINS : Adéguster en amateurs avec des plats nobles et délicats : caille farcie
au foie gras ou un magnifique plateau de fromages.

ENOLOGIE : Seul les jus de premiére presse «cuvéey entre dans la composition. Débourbage naturel
par gravité. Fermentation alcoolique d'environ deux semaines a 18°. Fermentation malolactique.
UtiI_isation minimale de souffre. Vieillissement sur lattes pendant 9 ans minimum. Dégorgement, environ 6
mois.

ENGAGEMENT : Terra Vitis, Label unigue en France de viticulture durable et raisonnée HVE (haute
valeur environnementale).

TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 8310°C.

FLACONNAGE : Bouteille 75 cl.




