


D É G U S T A T I O N
Œ I L  :  Une magnifique robe rose saumon aux reflets cuivrés.
N E Z  :  Un sillage subtil et gourmand. Offrant un prélude d’arôme de fruits rouge acidulés, avec des notes 
de framboises, fraises des bois et de groseilles. Avec le temps, des notes d’agrumes tel le pamplemousse 
rose apparaissent.
B O U C H E  :  Attaque en bouche précise et élégante, suivi d’une finale légèrement framboisée d’une belle fraîcheur.
A C C O R D S  M E T S  &  V I N S  :  Idéal à l’heure du thé, accompagné de biscuit de Reims et de fruits 
rouges. Il s’apprécie également à l’apéritif ou pour sublimer un dessert au chocolat.
Œ N O L O G I E  :  Seul les jus de première presse “cuvée” entre dans la composition. Débourbage naturel 
par gravité. Fermentation alcoolique d’environ deux semaines à 18°. Fermentation malolactique. Utilisation 
minimale de souffre. Vieillissement sur lattes pendant 3 ans minimum. Dégorgement, environ 6 mois.
E N G A G E M E N T  :  Terra Vitis, Label unique en France de viticulture durable et raisonnée et HVE (haute 
valeur environnementale).
T E M P É R AT U R E  D E  D É G U S TAT I O N  :  8 à 10°C.
F L A C O N N A G E  :  Bouteille 75 cl.

A S S E M B L A G E  :  90% Pinot Noir - 10% Chardonnay.
D O S A G E  :  Brut (10g/l).

F R U I T É ,  G O U R M A N D  E T  É L É G A N T .
Le fruité par excellence.


